





ENTREES /7 STARTERS

Salade Italienne aux artichauts et calamars, vinaigrette a la ciboulette -------------------- 6 000
Italian artichokes and calamari salad with chive dressing

Salade chaud-froid du pécheur, vinaigrette a I'orange ------------=—=——-—--————————————- 6 000
Filet de poisson, calamar et crevettes
Fisherman's salad, orange dressing, fish fillet, shrimps and calamari

(@ Salade de cceurs de palmier, avocat, crevettes vinaigrette a I'huile d’olive ------------------- 7 000
Coeur de palmier, tomate et laitue
Heart of palm, avocado and shrimp salad with olive oil dressing

Salade de rubans de concombre, tomates et mozzarella au pesto -----------------—-——————- 5000
suc balsamique, concombre et salade verte

Cucumber Tomato mozzarella salad, with pesto and balsamic dressing

tomato, mozzarella, pesto and balsamic dressing

Ailes de poulet grillées, sauce piment rouge -------=-========—————————--— 3500
Grilled chicken wings served with red chili sauce

Salade César / Caesar salad ——-------------————————————— oo 6 000
Laitue, tomate, filet de poulet, parmesan, croGtons et sauce César
Lettuce, tomato, chicken fillet, parmesan, croutons and Caesar sauce

NOS PLATS CHAUDS 7/ OUR MAIN DISHS

NOS POISSONS ET FRUITS DE MER/ OUR FISH AND SEAFOOD

Péche du jour, poisson du jour mariné sur le grill avec sauce vierge ---------==-=-=------—-—-- 2 500/100g
Catch of the day, marinated on the grill with a virgin sauce

Poélé de gambas geantes a I’ail et fines herbes ---------—--—---—---------—--- -~ -~ 12 500
Pan-fried jumbo-king with garlic and fine herbs

Filet de daurade grillé a la croute d’herbes fraiches et sa ratatouille ------------------—-————- 8 000
Grilled sea bream fillet with a crust of fresh herbs and ratatouille

NOS VIANDES /7 OUR MEATS

Cote de porc grillée, sauce tomate, amande roti et fraiche basilic ----------------——-----———- 8 000
Pork chop grilled, tomato sauce, roasted almond and fresh basil

Brochettes de poulet aux poivrons marinées aux épices locales et sauce Taouk --------------—- 6 500
Chicken skewers with peppers marinated in local spices and Taouk sauce

Filet de boeuf sauce poivre noir et creme -----------=-==-—-———————— - 12 500
Beef tender loin with black pepper sauce and cream

Grande assiette de grillade africaine (a partager 4 personnes minimum) ------------————-—-

Brochettes de volaille, poulet frits, cStes d’agneau, brochettes de beeuf, brochettes de poissons, 34 000
Kefta. Le tout servi avec 4 garnitures (salade, légumes, aloco, frites) et 3 sauces (BBQ, Taouk, sauce

tomate piquante)

African mixed grilled platter (to share 4 people minimum)

Chicken skewers, fried chicken, lamb chops, beef skewers, Kofta, fish skewers: all served with 4 side

orders ( salad, vegetables, aloco, fries) and 3 sauces (BBQ, Taouk, Spicy tomato sauce)
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LES ACCOMPAGNEMENTS / SIDE ORDER

Amadan (banane plantain) | Pomme frite (french fries) | Patate douce frite (fried sweet potato)
Pommes de terre sautée (sautée de potatoes) | Riz basmati (basmati rice)
Salade verte (green salad) | Légumes sautés (sautéed vegetables)

Un plat du jour Africain servi quotidiennement
“One African dish of the day served daily”

NB : Un accompagnement inclus, le second au tarif de 2000FCFA
One side dish included, the second at 2000FCFA per portion

VEGETARIENS / VEGETERIANS

(@ Penné Arrabiatta —--- === - oo oo oo 4000
Sauce Arrabiata, a base d'ail, de tomates et de piments rouges séchés cuits dans de I'huile d'olive,
saupoudrée de parmesan
Arrabiata sauce, made from garlic, tomatoes, and dried red chili peppers cooked in olive oll,
sprinkled with parmesan

Tartine de ratatouville a la purée d’ail ------------- - - - - - - - - - - - - - - 4000
Ratatouille servies avec tartine a I'ail confit
Ratatouille served with large garlic bread

(@) Moussaka de legumes ~————~~~————-—— oo e e e e 4 000

Aubergines, champignons, courgettes, tomates, fagon moussaka au four avec du fromage rapé
Vegetable mousaka, aubergines, mushroom, zucchini, tomato, baked with grated cheese

SNACKS

Wrap de poulet salade, tomates, oignons, poulet et sauce curry —==-===-=====-==-—-—————————- 5 000
Chicken wrap salad, tomatoes, onions, chicken and curry sauce

Sandwich ouvert au roti de beeuf -------------- - - -\ - -\ - -\ - - - - - - - . ...
Un sandwich ouvert au rosbif tranché finement servi sur une baguette

avec des concombres, oignons rouges et sauce tartare

A thinly-sliced roast beef sandwich served on baguette with cucumbers,

red onions and tartare sauce

9 000

Sandwich ouvert a l'avocat, ceuf poché au saumon fumé ---------------————ccm 9 000
Open face sandwich with avocado, poached egg with smoked salmon

Hamburger de beeuf avec bacon et fromage (notre fagon) ---------------——cccmmmmm— - 8 000
Pain a brioches, servi avec coleslaw salade et oignon frits

Beef burger with bacon and cheese (our way)

Burger bun brioche, served with coleslaw salad and fried onion

Tous ces snacks sont servis avec patates douces frites ou salade verte
Snacks served with fried sweet potatoes and green salad
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WOOD FIRED PIZZA

(@ Margarita, sauce tomate, mozzarella, origan, olives et basilic =============-=-=---——-—ooo—- 5000
Tomato sauce, mozzarella cheese, olives, oregano and fresh basil

@ Paysanne, creme fraiche, oignons, ceuf, lardon, olive et mozzarella ------------=--------————- 5 000
Cream, onions, egg, bacon, olive and mozzarella

@ Végétarienne sauce tomate, mozzarella, miel, parmesan et chévre —-----------——=—————————— 5 000
Vegan tomato sauce, parmesan, mozzarella, honey and Goat cheese

Espagnole, sauce tomate, piment, chorizo et mozzarella --=---=--=--==--=—--——-——— oo~ 5500
Spaneesh, tomato sauce, chili, chorizo, and mozzarella

Reine, sauce tomate, mozzarella, origan, olives, jambon et champignons --------------------- 5500
Queen, tomato sauce, mozzarella, oregano, olives, ham and mushrooms

Fruitsdemer ------------- === - - - i i 6 000
Sauce tomate, mozzarella, origan, olives, calamars, crevettes, basilic et oignon
Seafood tomato sauce, mozzarella, oregano, olives, calamari, shrimps, basil and onion

Hawaii ------- == === - - --- ;- - - - - - - - s i i i i ol 6 000
Sauce tomate, blanc de poulet, ananas, champignons, olive et mozzarella
Hawaiian, tomato sauce, chicken breast, pineapple, mushrooms, olive and mozzarella

Quatre fromages / Four cheese —=—=========——————————— - 6 000
Créme fraiche, miel, mozzarella, parmesan, chévre et bleu d’Auvergne
Fresh cream, honey, mozzarella, parmesan, goat cheese and Auvergne blue cheese

Meat lover ------------------- o 6 000
Sauce tomate, viande hachée, oignon, mozzarella et origan
Tomato sauce, minced meat, onion, mozzarella and oregano

Votre choix / Up to your choice —---=-========————— oo 6 500
3 garnitures au choix parmi les ingrédients suivants:

Tomates, jambon, bacon, poulet, champignons, Iégumes, crevettes, calamars et mozzarella

3 toppings of your choice from the following ingredients:

Tomatoes, ham, bacon, chicken, mushrooms, vegetables, shrimps, squid and mozzarella

NOS PATES /7 OUR PASTA

Spaghetti Aglio e Olio chili frais, ail, huile d'olive extra et copeaux de parmesan --------------- 5000
Fresh chili, garlic, extra olive oil and shaved parmesan cheese

Tagliatelles carbonara / Tagliatelle carbonara -------------====--———==— -~ 6 000
Lard fumé, ceuf, sauce créme légere, basilic et Parmesan
Smoked bacon, egg, Light cream sauce, basil and parmesan

Spaghetti aux fruits de mer -------------------- oo 8500
Fruits de mer, ail, huile d'olive, basilic, béchamel sauce et parmesan
Seafood spaghetti mixed seafood, white sauce, garlic, olive oll, basil, bechamel and parmesan

Spaghetti Bolognaise sauce a base de boeuf et tomate, spaghetti et parmesan ---------------- 6 000

Spaghetti Bolognese beef and tomatoes base sauce, served with spaghetti and parmesan
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LES DESSERTS

Glaces ou sorbet fait maison selon la saison du produit ----------- - - - - - 1500
Mangue, ananas, citron vert, bissap, passion, tamarin, corossol et baobab

Homemade sorbet and ice cream by scoop depending on availability

Mango, pineapple, lemon, bissap, passion fruits, tamarind, corossol and baobab

Tarte aux pommes avec sauce caramel et sa glace vanille --------------- - - - 3500
Fine french apple tart with caramel sauce and vanilla ice cream

Assiette de fruits frais tranché ----------------- - - - - - - - - - - 3500
Fresh fruit platter sliced

Créme brulée classique et glace a la vanille ------------------—— - 3 000
Créme brulée with vanilla ice cream

Salade fruits saison et sorbet baobab ---------------— -~ 3 000
Seasonal fresh fruit salad and baobab sorbet

Salade fruits saison au yaourt, miel et noix ------------------——--—— - 4 500
Seasonal fresh fruits salad with yoghourt, honey and nuts

Brownie au chocolat et cacahuetes avec sa creme fraiche ------------—-——-— - 3 000
Chocolate and peanut brownie with cream

Moelleux au chocolat et glace vanille ------------ - - - ==~ - - - - - - 4 000
Chocolate fondant with vanilla ice cream
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Horaires

Semaine: de 17h00 a 22h30
Week-end:de 16 ha23 h
Timings

Weekdays: 5pm to 10.30pm
Weekends: 4pm to 11pm

ENTREES 7 SUR LE POUCE
STARTERS 7/ SNACKS

Samossas aux légumes - -----------—-—-—- - 4 500
Beignets croustillants farcis au cumin roti, de pommes de terre et de léegumes, servis avec une

sauce au tamarin et a la menthe (chutney)

Vegetable samosas, fried shell shaped pastries stuffed with roasted cumin, potato and vegetables

served with tamarind and mint sauce (chutney)

Samossas au poulet —-—-—--—---- - 5 500
Beignets croustillants farcis au poulet haché et aux noix, servis avec une sauce au tamarin

et a la menthe (chutney)

Chicken samosas, fried shell shaped pastry stuffed with minced chicken and nuts served with tamarind

and mint sauce (chutney)

Beef samossa -------------------- 6 000
Beignets croustillants farcis au boeuf haché et aux noix, servis avec une sauce au tamarin et a la

menthe (chutney)

Beef samosas, fried shell shaped pastry stuffed with minced beef and nuts served with tamarind and

mint sauce (chutney)

CUISSON AU TANDOOR
(TRADITIONNEL FOUR D’ARGILE INDIEN)
FROM THE TANDOOR (INDIAN CLAY OVEN)

Selection vegetarienne
Vegetarian options

Paneer Tikka ----------------------- - - e i e e 6 000
Cubes de fromage fumés au clou de girofle, marinés au yaourt et aromatisés au fenouil

Paneer Tikka, clove smoked cubes of cottage cheese marinated with yogurt, flavored with

fennel

Seekh Kebab aux léegumes -----------—---- - 5500
Légumes finement hachés, parfumeés aux noix de cajou et pétales de rose, cuits avec des herbes

fraiches et épices indiennes

Vegetable Seekh Kebab, finely chopped vegetables flavored with cashew nuts and rose petals cooked

with fresh Indian herbs and spices

Tandoori Bharwan Aloo ======= == === m e e e e e e e 5000
Pomme de terre farcie de noix séchées et d'épices indiennes aromatiques
Bharwan Tandoori Aloo, potato stuffed with dried nuts and aromatic Indian spices
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Selection Non-Vegeétarienne
Non - Vegetarian options

Poisson Tandoori --------==-=------------omm 12 000
Poisson entier mariné a l'aneth, au fenouil, au gingembre, au yaourt

avec une pointe d'huile de moutarde

Fish Tandoori, whole fish matured in a richly spiced marinade of dill, fennel, ginger,

yogurt and a trace of mustard oil

Gambas Tandoori —--=-====---—-———-—mmmm 15 000
Gambas d'eau douce, marinées et grillées dans un mélange citrique de jus de citron, de graines

de carom et de cardamome verte

Tandoori prawn, king size fresh water prawns, refreshingly marinated and golden grilled in a citric

blend of lemon juice, carom seeds and green cardamom

Poulet Tandoori ---------------------- oo 8 000
Le roi des kebabs et le mets indien le plus connu ! Poulet avec os mariné avec du yaourt

et des épices aromatiques

Tandoori Chicken, the king of kebabs and the best-known Indian delicacy! Bone-in chicken marinated

with yogurt and aromatic spices

Poulet Tikka ---------------------- - - - - - e i i e e 7 500
Tendres morceaux de poulet marinés avec de la créme de yaourt aromatisée a la cardamome

Chicken Tikka, boneless tender pieces of chicken marinated with yoghurt cream flavored with

cardamom

Poulet Malai Tikka --------------------------oe e 8000
Morceaux de poulet désossés marinés avec du yaourt, des grains de poivre écrasés grillés et du

fromage fondu, le tout nappé de créme fraiche

Chicken Malai Kebab, boneless pieces of chicken marinated with yogurt, roasted crushed peppercorns

and processed cheese topped with fresh cream

Gilafi Seekh Kebab a I’'agneau ---------------—————mm o 9 000
Hachis d'agneau mariné avec du garam masala fait maison et du fromage fondu, mis en brochette

et enrobé de poivrons

Gilafi lamb Seekh Kebab, lamb mince marinated with homemade garam masala and processed

cheese, skewered and coated with bell peppers

PLATS PRINCIPAUX VEGETARIENS
VEGETARIAN MAIN COURSES

Légumes variés ———---—--—--- - - - - - 5500
Assortiment de légumes exotiques mélangés a des épices indiennes
Mixed vegetables, assortment of exotic vegetables tossed with Indian spices

Aloo Dum Kashmirj ----------------------~---- o e e e 6 000
Pommes de terre farcies mijotées dans une sauce tomate riche et parfumée au fenugrec
Aloo Dum Kashmiri, stuffed potatoes gently simmered in rich tomato gravy flavored with fenugreek

Kadhai Paneer ------------ == === - - - - - - - - - e i e e 7 000
Morceaux de fromage et de poivrons sautés avec de la coriandre et des tomates
Kadhai Paneer, chunks of cottage cheese and capsicum tossed in coriander and tomatoes

Paneer Butter Massala --------------- - - - - - - - - - - 7 500

Morceaux de fromage accompagnés d’oignons, de tomates et d’épices indiennes aromatiques
Paneer Butter Masala, cottage cheese with onion tomato and aromatic Indian spices
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Palak Paneer ------------------- - - -- - - -- - - - - -.-.-.-........ ... . . - - - 7000
Cubes de fromage frits et épicés a la mode Punjab dans une sauce fraiche aux épinards, sautés au

beurre clarifiée aromatisée au curry

Palak Paneer, Punjabi style spicy fried cottage cheese cubes in a healthy and fresh spinach sauce

sautéed with finely balanced curry spices in aromatic ghee

Yellow Dal Tadka -----------------------"c e o 5500
Lentilles jaunes Indiennes mijotées a I'ail et au cumin.
Yellow Dal Tadka Indian yellow lentils tempered with cumin and garlic

Dal Makhani --------------------- 6 500
Lentilles noires mijotées, cuites a la tomate, au beurre et a la creme
Dal Makhani, black lentils simmered overnight, cooked with tomato, finished with butter and cream

PLATS PRINCIPAUX NON VEGETARIENS
NON - VEGETARIAN MAIN COURSES

Curry de poisson au Massala ------------------------c e 7 500
Poisson cuit dans une sauce piquante aux épices Indiennes, parfumée a la moutarde et aux

feuilles de coriandre

Fish masala, fish cooked in tangy Indian spiced gravy flavored with mustard and coriander leaves

Curry Malai aux Crevettes —-—-——--——————————————— - 12 000
Des succulentes crevettes cuites dans un délicieux curry aux mélanges d'épices aromatiques du

sud de I'Inde parfumé au lait de coco

Prawn Malai Curry, succulent prawns cooked in a delicious blend of aromatic southern Indian spices

with coconut milk flavored curry

Poulet Massala av bevrre ----------- -\ - -0 b o . . . . o o o 8000
Poulet désosseé cuit au tandoor dans une sauce tomate onctueuse
Butter Chicken Massala, boneless chicken cooked in the tandoor and finished in rich tomato gravy

Poulet Tikka Massala -------------- - - - - - - - - - oo e b i - - 7500
Poulet réti au four d’argile dans un curry au Massala a l'oignon et a la tomate
Chicken Tikka Massala, clay oven roasted chicken in onion and tomato Massala

Agneauv Raraa ---------------------- - - - - - - - - - - - -\ -~ -~ -~ —~" -\ -\~ —~\ -\ "\ 10000
Agneau désossé et haché cuit dans un curry au Massala Indien originaire de la région du Punjab
Raraa lamb, boneless lamb and mince cooked in Punjab special Indian Massala

Rogan Josh -------------- - - - --- "o - i b b 10000
Morceaux d'agneau braisés avec une sauce parfumée a l'ail, au gingembre et aux épices

Indiennes aromatiques (spécialité du Cashemire)

Rogan Josh, pieces of lamb braised with a Kashmiri sauce flavored with garlic, ginger and aromatic

Indian spices

Biryani a Pagneau -------——----- - - 9 000
Plat Indien aromatique et authentique, composé de succulents morceaux d’agneau mélangés a

un riz moelleux aux oignons et parfumeés aux épices

Hyderabad lamb Biryani, aromatic and authentic Indian dish with succulent lamb in layers of fluffy

rice, fragrant spices and onions
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Biryani av poulet ------------------ - 8000
Riz basmati mijoté avec du poulet, de la noix de muscade, de I'eau aromatisée et cuit dans un

contenant hermétique

Hyderabad chicken Biryani, basmati rice simmered with chicken, nutmeg, flavored water and cooked

in a sealed pot

Biryani aux légumes —------ - - - o oo 7 000
Plat a base de riz épicé Indien, audacieux et savoureux, composé de légumes frais aux saveurs

de garam Massala

Vegetable Biryani, vegetable Biryani is a bold and flavorful Indian rice dish with fresh vegetables with

spicy rice and garam Massala

Riz nature ----------------- - - 1500
Plain rice
Raita —— -~ -~ -~ ——mm oo 2 000

Raitha (Cucumber / Boondi / Pineapple)

PAINS INDIENS
INDIAN BREADS

Choix de Naan

Choice of Naan

Naan nature / Plain n@aan ------======= === oo 1500
Naan au beurre / Butter naan ---------===-=--—=-—————————— - 2000
Naan a Pail / Garlic naan —------=-=-=------——=——- - 2000
Naan au parmesan / Parmesan n@an ------==-===-===—=————————— - 3 000

Choix de paratha (pain brun en fines couches)
Choice of paratha (layered flat brown bread)

Parathas nature / Plain parath@ --------========—— ==~~~ 2000
Parathas a la menthe / Mint paratha --------=-=-=---- -~~~ - - 2500
Parathas au fenugrec / Fenugreek paratha --------=---=-=-==-—————————— - 2500
Parathas au fromage et a l’ail / Paneer garlic paratha -------------=-——-—-—-—-—— - - - ——————— 2500

Choix de Kulcha (pain au levain)
Choice of Kulcha (leavened flat bread)

Kulchas nature / Plain kulchg --=--==========--—------- oo 2000
Kulcha au Massala / Masala kulcha -------=-----=----—----—--o-om o 2500
Kulcha a Iail et au fromage / Paneer garlic kulcha ------===--===--—=—- = mo - 2500
Kulcha au fromage et a la coriandre / Cheese & coriander kulcha ----------------=-----——-—- 2500

Choix de Roti

Choice of Roti

Roti nature / Plain roti —===--=-=---======—=—=— - 1500
Roti au beurre / Butter roti ——=---=---========—— =~ 1500
Gulab jamun (3 pieces) ----------- - - - - 3000

Boulettes de fromage blanc trempées dans du sirop de sucre
Dumpling of cottage cheese soaked in sugar syrup
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